und ein begnadeter Koch.

Geny Hess ist Experte fiir Schweizer Weine —

Einmalig auf der welt:

Violier aus I ¢chy

Christian Dupuis hat eine eigene Rebe geziichtet: Violier — eine
Kreuzung aus weissem Viognier und rotem Gamaret. Das Ergebnis?
Ein verfithrerischer Tropfen, top zu Loup de Mer und Ratatouille.

===
DIE AUSSICHT IST UBERWALTIGEND 3uf

der Domine der Cave Dupuis in Féchy,
An den Gestaden des Lac Léman liegt sie,
Mit Blick auf die Savoyer Alpen: In der
dritten Generation betreibt Christian
Dupuis zusammen mit seiner Lebenspart-
nerin Floriane Besse Weinbau, Ganz nach
dem Vorbild seines Grossvaters und seines
Vaters. Und doch bringt er seit der Uber-
nahme im Jahre 2003 nach und nach
eigene Ideen in den Betrieb ein. Der
Tradition verpflichtet, ist er aber doch offen
far Innovationen, wenn sie der Qualitat der
Weine dienen,
Zu Zeiten seiner Vorfahren hatten auf dem
Weingut die Sorten Chasselas und Pinot
noir die Vorherrschaft. Christian Dupuis’
Traum war es allerdings, eine eigene
Schweizer Rebe zu ziichten. Angetan hat es
ihm die im franzésischen Condrieu behei-
matete Sorte Viognier. Zwar wusste er, dass
es in der La Céte unméglich ist, mit den
Weinen von den Lagen im Condrieu mitzu-

r hat den Yiolier erfunden:
hristian Dupuis aus Féchy.

halten, doch in ihm gedieh die Idee, eine
der Viognier verwandte Rebsorte hervor-
zubringen. Ein hochgestecktes Ziel! Einer-
seits sollte die Sorte alle guten Eigenschaf-
ten des Viogniers beinhalten — also voll,
rund, ausgewogen sein und mit Aromen von
Aprikosen, Birnen und Mandeln begeistern
— zugleich aber resistent gegen Faulnis und
diverse Rebkrankheiten sein. Es zeichnete
sich schnell ab, dass die Kreuzung von
Weiss und Rot vielversprechend ist. Der
aromatische weisse Viognier und der gegen
Faulnis bestandige rote Gamaret ergaben
die neue Sorte Violier. Das Projekt ist gut
angelaufen, die akribischen Bemuhungen
und Forschungen der letzten zwslf Jahre
haben sich gelohnt.

Das zeigt der 2018 Violier (70 cl, CHF 24.-),

Ein verfihrerischer Tropfen mit delikaten
Fruchtaromen, kraftig, verlockend, edel-
mitig. Hervorragend zu grilliertem Wolfs-
barsch auf Ratatouille. @

www.cavedupuis.ch

Mit der Premium Line Lux Yina auf
Erfolgskurs: Patrick Z'Brun vom Gut
Domaines Chevaliers, Salgesch.

Lux Vina:
Syrah zur
Kalbshaxe

PATRICK Z'BRUN HAT YOR ZEHN
JAHREN das renommierte
Weingut Domaines Chevaliers in
Salgesch ibernommen. Und mit
Onologe Christian Gfeller den
Schritt gewagt, eine Premium Line
zu kreieren. Die streng selektio-
nierten Top-Lagen des Weingutes
haben Lux Vina in kurzer Zeit 2u
einem beachtenswerten Auftritt
verholfen. Lux bezieht sich nicht
etwa auf Luxus, sondern ist eine
Hommage an die Mutter von
Patrick, die an Maria Lichtmess
(2. Februar) geboren ist. Im An-
gebot: Jugendlich frische Weiss-
weine wie der Fendant AOC VS,
die charaktervolle Assemblage
Sherpa Blanc VdP, der elegante
Petite Arvine Altimus Lux Vina, der
kraftvolle Cornalin Neyrun Lux
Vina. Ein Hohepunkt ist der 2016
Syrah Rhone Saga (CHF 55.-).
Ein aromatisches Feuerwerk voll
Sinnlichkeit und Charme. Perfekt
ausgewogen — vor allem zu ge-
schmorter Kalbsbrust mit Rahm-
sauerkraut und Kartoffelstock.

www.vins-chevaliers.ch



